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Chez Rosalie, on boit francais !

BLANCS 12,5CL 50CL 75CL

Un Verre de Mentino Hecht & Bannier. Léger, frais. V 5,9 21,6 27,9
Folle Blanche Val de Loire, Eric Chevalier. Minéral, floral. 6,9 24,9 32,9
Traboules Coteaux des Lyonnais, Clusel Roch, Chardonnay. Vif, agrumes. 7,9 28,9 34,9
Le chant des Vig Nes Pouilly fumé, Joseph Mellot, Sauvignon. Minéral, agrumes, sec. 9,4 33,5 39,9
ROUGES

Coup de savate Hecht & Bannier, Syrah, Pinot noir. Fruité, gourmand. 5,9 21,6 27,9
Rendez-vous IGP Ardeche, Les Accoles, Grenache, Franc, frais, fruité. 6,9 24,9 32,9
Vilain Cotes du Rhone, Matthieu Barret. Syrah, Structuré, épicé, fruits acidulés. 7,9 28,9 34,9
Clos du pressoir Menetou-Salon, Joseph Mellot, Pinot noir. Expressif, fruits rouges. 8,4 29,9 44,9
Jeanne la folle Bourgogne, Cellier des Dames, Pinot noir. Riche, fruité. 9,9 35,9 48,9
ROSES

Nouvelle vague Hecht & Bannier, Grenache. Léger, fruité. 5,9 21,6 27,9
Cotes de Provence La Madeleine, Grenache, Cinsault. Frais, minéral. 6,9 24,9 32,9
BULLES

Pet’nat Vin pétillant Naturel, Marc Delienne. Frais, fruité. 8,9 - 49,9
Champag Ne Grande réserve Frerejean Freres. Délicat, équilibré. 11,9 - 68,9
Kir 5,0

Kir royal 11,0 Gildas aux olives vertes s,

) Olives vertes, anchois marinés et piments doux.
Vermouth Dolin rouge 5,

Gougeres au comté s,

Vermouth Dolin blanc 5,0 : . e
Des choux dorés garnis au comté affiné.

Ricard 4 . N .
Saucisse séche d’Ardéche 7,0
Pastis Henri Bardouin 5,9 Saucisse artisanale séchée et affinée en Ardeche.
Suze 4,0 Terrine de campagne 10,5
Pét'nat s, Terrine de cochon de la Maison Brosset,

pickles d'oignons et cornichons.
Spritz frangais 9,9

] ) Bulots mayo au raifort 7,0
Gin tfonic 9,0 Fraichement péchés dans la Manche,
mayonnaise au raifort.

Americano 9,0

La Rosalie 2sci 4,5 Thé glacé maison (42)ss  Jus de pomme () 5,0
Lager blonde 4,2° i .
Citronnade maison 5, Jus de tomate (42) 5,0
Coolangatta ssct 8,9 . . 3
Australian Pale Ale 4.5° Kombucha Archipel 5,9 Eau plate microfiltrée orrerre
Biere de travail sscL 5.0 Coca-Cola 4,0 Eau pétillante microfiltrée 3 avolonté

IPA avec tres peu d'alcool 0,3°



entiéel

CEufs mayonnaise 5,0 Poireaux mimosa s,
(Eufs bio, de I'huile, de la moutarde,

du raifort et un bon coup de fouet du chef.

Soupe a l'oignon 7,4

&

Poireaux tendres, jaune d'ceuf émietté,
vinaigrette moutardée et noisettes torréfiées.

Poélée de champignons en persillade 9,4

Oignons fondants, bouillon corsé, le tout gratiné au fromage. Champignons de saison bien dorés revenus avec de l’ail,
du persil et une bonne dose de beurre.

Paté en croite 10,9
Pate dorée et beurrée, farce tout cochon.

Bulots mayo au raifort 7,

Fraichement péchés dans la Manche, mayonnaise au raifort.

Harengs marinés, pommes a I’huile 9,9

Harengs fondants marinés, pommes de terre vapeur, CEuf mollef, mousse de chorizo 9,0
oignons rouges, carottes. Un ceuf bio coulant, une mousse de chorizo,
du crispy bacon et des crotitons croustillants.

Saucisse au couteau, purée 14,

Saucisse artisanale de la maison Brosset, purée au beurre noisette, jus de viande corsé.

Téte de veau, sauce gribiche 17,9
Téte a téte avec Gribiche. Cuisson douce et fondante, sauce gribiche bien relevée,
servie avec des pommes de terre.

Entrecote, sauce au poivre vert 23,9
Servie avec un gratin dauphinois ultra-crémeux et une sauce au poivre vert.

Tartare de boeuf 18,9
Beeuf Charolais préparé a la frangaise, frites.

Poulet réti 17,0
Poulet label rouge roti, arrosé tout au long de la cuisson pour une peau
bien croustillante et une chair fondante. Servi avec frites maison et jus corsé.

Joues de porc confites 17,4
Joues confites 4h dans du cidre, lentilles du Puy.

La péche du moment 22,4
Lieu jaune, beurre blanc aux agrumes, mousseline de carotte au gingembre.

Tourte Végé 16,4
Brocoli, céleri rave, chou, carotte, potiron et ricotta dans un feuilleté doré et croustillant.
Servie avec salade.

Salade Rosalie 16,9
Gésiers de volaille confits, magrets de canard fumés, lardons, crotitons,
pickles d'oignons rouges, ceuf bio poché, salade frisée.
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Menu déjeuner,
du lundi au vendredi

Entrée et plat du jour

22,9
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POUR 2 PERSONNES

@ D Magret de canard 35,

Boeuf Bourguignon 33,9

Canard fermier du Sud-Ouest, sauce au miel, jus réduit et un gratin dauphinois ultra-crémeux.

Mijoté des heures dans un bon vin rouge avec des pommes vapeur et des 1égumes.

% Menu enfant 14,9

TOUTES NOS VIANDES SONT D'ORIGINE FRANCAISE.

% Le mercredi, c'est moules-frites ! 17,0




promage

Fromage de la Maison Grémont 7,9
Sélectionné par les copains du marché, servi
avec de la salade et une pate de fruits pimentée.

desselilt

Créme caramel 6,9 lle flottante 8,9

Creme fondante pour un retour en enfance. Blancs en neige, creme anglaise vanillée,
amandes effilées torréfiées.

Mousse au chocolat a vunire 7,4 / A PARTAGER 17,9

Mousse onctueuse au chocolat noir, une touche Paris-Brest 9,6

de fleur de sel et un filet d’huile d’olive. Chou gourmand et croquant,
creme pralinée, éclats de noisettes.

Profiteroles 9,9

Choux, glace vanille maison, sauce chocolat noir. Poire Belle-Héléne s,
. Poire pochée, chocolat noir fondu,
Tarte tatin 8,4 glace vanille maison, amandes torréfiées.

Des pommes bien caramélisées et de la créeme fraiche.

Café choux 8,9
Une petite profiterole et un petit Paris-Brest
pour accompagner votre café de spécialité.

- er,g

A vaincre sans barils, on triomphe sans boire.
Jean-Chrysostome Dolto
Prune Calvados Génépi
Mirabelle Armagnac Menthe
Cognac Citron

sy Poire

Z 2
Espresso 2,0 Double espresso 3,0 Noisette 3,5
Café creme ss Cappuccino 5,5 Thés et infusions 5,5

PRIX NET EN EUROS, SERVICE INCLUS. LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE AU COMPTOIR.




